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REPORTE VENDIMIA 2025

La vendimia 2025 de Trivento se caracterizé por su excelente sanidad y calidad,
enmarcada en una temporada de dos caras: una primera etapa cdlida y seca que
adelantd la madurez de las uvas, y una sequnda etapa més fresca y himeda que
permitid finalizar la maduracion de manera pausada y equilibrada. La cosecha
comenzd el 20 de enero con uvas Malbec para la elaboracién del White y finalizo el 8
de abril, abarcando 79 dias de trabajos coordinado, aunque arduos. Se recolectaron
35,5 millones de kilos de uva, con un ingreso equitativo proveniente de fincas
propias y productores aliados. Las tres bodegas, Maipt, Drummond y Tres Portefias,
recibieron las uvas para su elaboracion.

Los vinos blancos muestran una fresca acidez natural y gran expresién varietal,
mientras que los tintos destacan por su concentracion, textura y alcoholes
moderados. Esta vendimia reafirma el compromiso de Trivento con la calidad, la
sostenibilidad y la innovacién, consolidando su liderazgo en la produccion de vinos
argentinos de alta gama.

MARCHA CLIMATICA 2024 - 2025

El ciclo climatico 2024-2025 presenté condiciones desafiantes y contrastantes.
Octubre fue significativamente més calido y lluvioso que el promedio histdrico, lo que
favorecio un desarrollo vegetativo temprano, pero exigié un monitoreo fitosanitario
riguroso, especialmente por el riesgo de perondspora. En noviembre y diciembre, las
temperaturas se mantuvieron dentro de los promedios histdricos, con lluvias escasas.
Enero continud con condiciones normales, pero febrero marcé un punto de inflexion:
se registraron varios dias con temperaturas superiores a los 35 °C, generando estrés
térmico y acelerando la madurez de las uvas.
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Grdfico 1. Marcha climdtica 2024/2025 vs. histdrica. (Estacidn vifiedo Las Cumbres, Lujdn de Cuyo)

Sin embargo, a partir del 26 de febrero, el ingreso de un frente fresco acompafiado
de lluvias (hasta 70 mm en algunas zonas) cambid el curso de la vendimia. Marzo fue
més fresco y himedo de lo habitual, lo que permitié la ralentizacion de la maduracién,
especialmente en variedades tintas como Malbec, Cabernet Franc y Cabernet
Sauvignon. Los vifiedos ubicados en Los Chacayes y Paraje Altamira, en el Valle de Uco,
mostraron un excelente comportamiento frente a estas lluvias gracias a sus suelos
bien drenados. Esta dualidad climdtica entregd vinos con perfiles diferenciados: los
cosechados en la primera etapa presentan mayor estructura y color, mientras que los
de la sequnda mitad destacan por su frescura, acidez y complejidad aromatica. En
sintesis, fue un afio de contrastes que exigid precision y adaptabilidad.

80 30
25

60
20
40 15
10

20
L L L m
Q 0

Octubre Noviembre Diciembre Enero Febrero Marzo Abril

I Precipitacion acumulada historica
I Precipitacion acumulada cosecha 2025

—=— Temperatura media historica
—= Temperatura media cosecha 2025

Grdfico 2. Marcha climdtica 2024/2025 vs. histdrica (Estacion vifiedo Los Sauces, Los Chacayes - Valle de Uco)




MOMENTO DE LA COSECHA

La vendimia 2025 comenzd el 20 de enero con las uvas Malbec para la elaboracién
de White Malbec, anticipdndose casi 10 dias respecto al afio anterior. Esta decision
respondid a un inicio de temporada caluroso y seco, que acelerd la madurez de las uvas.
Chardonnay, por ejemplo, se cosechd una semana antes que 2024, logrando vinos con
notas de durazno blanco, damasco y excelente estructura.

A mediados de febrero, el descenso de temperaturas dio la oportunidad de esperar
la madurez dptima de las variedades tintas. La uva Malbec, que da origen a Golden
Reserve de Lujdn de Cuyo, inicid su cosecha a fines de febrero en Agrelo y concluyd el 31
de marzo en Vistalba, Las Compuertas y Perdriel.
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Grdfico 3. Registros diarios de temperaturas mdximas y minimas (Estacion vifiedo Las Cumbres, Lujdn
de Cuyo)

Este afio, el orden de madurez de estas zonas se invirtid respecto a lo habitual. El
resultado: un Malbec con gran potencial, frescura y jugosidad. Por su parte, Cabernet
Franc proveniente de nuestro vifiedo en Paraje Altamira comenz0 su cosecha el 13
de marzo, con intensidad aromatica y textura elegante. Cabernet Sauvignon cerrd la
vendimia el 7 de abril, dando vinos frescos, especiados y fluidos.

En total, se cosecharon 35,5 millones de kilos de uva, un 3% més que en 2024, con un
50% de uva propia y una alta proporcion de uva premium, destacando el Malbec como
variedad principal.
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Grdfico 4. Registros diarios de temperaturas mdximas y minimas (Estacion vifiedo Los Sauces, Los
Chacayes - Valle de Uco)

35,5 millones kilos de uva cosechado

Bodegas elaboradoras: Maipu, Drummond y Tres Portenas
3% mas que en el afio 2024

Variedad principal Malbec

Alta proporcion de uva premium

UNA VITICULTURA SOSTENIBLE

En un contexto de cambio climatico, Trivento continda
profundizando su compromiso con la sustentabilidad. La campana
2025 puso en evidencia la importancia de la gestion eficiente
del agua, especialmente en un afio caluroso y seco. A pesar de
estas condiciones, no hubo restricciones hidricas gracias a una
adecuada disponibilidad desde la cordillera, lo que permitio
mantener un riego controlado y eficiente.

La red de estaciones meteoroldgicas distribuidas en los vifiedos
de Valle de Uco, Lujan de Cuyo y otras zonas clave, junto con
estudios de suelo y monitoreo fenoldgico, permitieron ajustar
los ciclos de riego y las decisiones agrondmicas con precision.
Ademas, se continud con el seguimiento de variables climaticas
en colaboracion con la Facultad de Ciencias Agrarias de la UNCuyo,
lo que permitid reducir significativamente el uso de fitosanitarios,
especialmente contra enfermedades fiingicas.

En bodega, se priorizo la gestion de residuos sélidos organicos
y el uso responsable de los recursos, consolidando practicas que
minimizan el impacto ambiental. Se elaboraron 1400 toneladas
de compost que fueron utilizados como fertilizante natural en los
viiedos.

Esta vendimia no solo deja vinos de gran calidad, sino también
avances concretos en sostenibilidad, reafirmando el propdsito de
Trivento de liderar una viticultura responsable e innovadora.
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